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CLUB IN DE KIJKER JC FUDJI YAMA

BOOM/SCHELLE

JUDO O JEUGD . PLEZIER . TOEKOMST ° IDEEEN . KRACHT

JUDO EN BIER ... NIET ONMIDDELLIJK DE VER-
WACHTE COMBINATIE. VOOR JUDOKA KEN
KENNES VAN JUDOCLUB FUDJI YAMA LEEK
HET ‘JUDOBIER’ EVENWEL EEN LEUKE SPIELEREI
OM MET ZIJN CLUB ORIGINEEL UIT DE HOEK TE

KOMEN, VOORAL MET HET OOG OP HET
60STE JUBILEUM VAN DE CLUB.

AL 0 -
- —
JUDOCLUB FUDJI YAMA

WORDT ... BROUWER!

“Tijdens mijn studies industrieel ingenieur had ik een vak biertechnologie en als prak-
tijkproef hebben we toen een bier gebrouwen. Dat was best leuk,” vertelt Ken. “Voor
onze judoclub kwam het 60ste jubileumjaar in zicht en we wensten graag iets spe-
ciaals te doen om dat in de kijker te zetten. Vandaar. Bovendien hadden we goede
connecties met een brouwer. De buurman van Guy Loos, een van onze leden, is
toevallig een hobbybrouwer. Alle puzzelstukjes vielen plots op hun plek. We zijn er dan
ook voor gegaan.”

Onderschat

Aanvankelijk was het Judobier een klein project, maar als snel bleek dat er meer in
zat. “Het clubjubileum was de oorspronkelijke aanzet om het Judobier te gaan brou-
wen,” aldus Ken. “Gewoon om binnen de club te houden eigenlijk. In de eerste plaats
ter ere van ons clubjubileum als geschenk voor de leden. lets plezant voor onze
goede supporters, waarvan we weten dat het bierliefhebbers zijn, allemaal echte
Bourgondiérs. Dus we dachten, dat gaat gewoonweg tof zijn. We hebben de respons
echter totaal onderschat. De vraag vanuit Vlaanderen, zelfs Belgié was zoveel groter
dan we oorspronkelijk hadden verwacht. Van een interne gimmick voor onze club-
kantine en onze clubfeestjes naar een exportproduct,” grapt Ken.

“We hadden wat meer laten brouwen omdat dit de prijs drukt. Uiteindelijk bleek dan
dat heel wat bevriende judoclubs interesse hadden en er veel meer vraag was dan
we ooit hadden durven dromen. Het feit dat het verkrijgbaar was rond de periode van
de interclub heeft daar waarschijnlijk wel toe bijgedragen.”
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2.000 liter

Voor een eerste brouwsel werd gemikt op 2.000 liter. “lk had ondertussen berekend
hoeveel we moesten verkopen indien het niet zo aanslaan. Vier maand later was het
echter al uitverkocht en hadden we zoiets van gaan we nog bij brouwen? Het ant-
woord was evident. Ondertussen is het tweede brouwsel al een tijdje op de markt.
Ook brouwsel drie komt er binnenkort aan,” stelt Ken.

Anders in de kijker

Het bier draagt ludiek bij tot de promotie van de judosport. “Het is gewoon erg leuk
dat je je als judoclub op een alternatieve, ludiekere wijze kan profileren. We zijn geen
mediagenieke sport. We komen niet vaak in de pers. Als we dan op deze manier extra
in de schijnwerper kunnen komen, is dat maar mooi meegenomen. Zo hebben we
met ons Judobier toch wel wat mediabelangstelling gekregen. En de mensen die dat
dan zien, vragen zich bijgevolg af waar dat verhaal vandaan komt. Als dat dan terug
te traceren is naar onze club en het judo is dat toch maar leuk meegenomen,” vindt
Ken.

Belgisch bier met snuifje Japan

Het recept van het Judobier werd opgemaakt samen met De Verhuisbrouwerij. Uiter-
aard is het een Belgisch bier, maar met een verwijzend knipoog naar de oorsprong
van het judo. “Azié is niet onmiddellijk bekend om zijn bieren, maar gezien de achter-
grond van het judo wensten we er toch een Aziatische toets aan te geven,” vertelt
Ken. “Zo is er de Japanse hop Sorachi Ace in verwerkt. Dat soort hop zit trouwens ook
in een Experimental Duvel. Daarmee zijn we bijgevolg gaan experimenteren en zo
creéerden we enkele proefbrouwsels. Uiteindelijk bleek het resultaat perfect te
werken met wat we wensten.”

Succesverhaal

Wat ooit startte als een ludiek iets voor een clubjubileum is uitgegroeid tot een succ-
esverhaal. “Eigenlijk wel,” beaamt Ken. “Als we ons Judobier vergelijken met andere
clubactiviteiten die we reeds gedaan hebben om de clubkas te spijzen, zoals een wa-
felenbak e.d., is het Judobier ongetwijfeld een succesverhaal. Hiervoor vind je spon-
taan medewerkers. Er kruipt wel wat werk en tijd in, maar dat is gewoon iets tof om
doen en bovendien haal je er een centje uit voor de club.”
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En wat blijkt ... andere clubs zijn mee op de kar gesprongen en hebben het bier op de
drankkaart van hun kantine gezet. “"Kom maar als een nieuw lid in de judoclub, dan
valt zo’n Judobier wel op. Dat maakt die club weer een beetje unieker. Wat misschien
nog belangrijker is, heel wat supporters kunnen het Judobier wel appreciéren. Dat
past allemaal perfect in de club. Als we het binnen onze eigen club hadden gehou-
den, was dat voor mij ook prima geweest. Nu is het echter een cluboverschrijdend
verhaal geworden en da’s toch ook wel heel leuk. Het is zelfs buiten de landsgrenzen
aan het geraken. Ik ben dan ook wel trots op wat we hier met de club hebben ge-
presteerd,” aldus nog Ken Kennes.

Ondertussen is het Judobier verkrijgbaar in de handel. Je vindt hierover meer infor-
matie op de facebookpagina van Judobier https://www.facebook.com/judobier/

Christian Pierre

Kadertekst

Judobier — Sensei Blond

Het bierrecept werd voor het eerst gebrouwen in 2018 en is een gezamelijke creatie
van Verhuisbrouwer Tom Robbroeckx en judoka Ken Kennes. Ontwikkeld in de brou-
wketels van De Verhuisbrouwerij en in het groot gebrouwen bij 't Hofbrouwerijke in
Beerzel. Het bier werd op 9 november 2018 voor de eerste keer geschonken op het
60-jarig bestaan van Judoclub Fudji Yama.

Technische bierfiche
Water

Lagermout
Tarwemout
Havermout

Saaz hop

Magnum hop
Sorachi Ace hop
Koriander
Sinaasappelschillen
Kleur: 18 EBC
Bitterheid: 20 IBU
6,6 Vol. Alc. %

ORGANISEERT JOUW JUDOCLUB OOK EEN LEUKE OF APARTE NEVENACTIVITEIT tekst : Christian Pierre
VOOR HAAR (JEUGD)LEDEN? GEEF ONZE MEDEWERKSTER SALLY DAN EEN SEINTJE VIA layout : Sally Scheers
SALLY.SCHEERS @JUDOVLAANDEREN.BE



JJF2020 www.judoviaanderen.be JUD%

JC FUDJI YAMA

CLUB IN DE KIJKER BOOM/SCHELLE

JUDO . JEUGD . PLEZIER . TOEKOMST . IDEEEN . KRACHT

ORGANISEERT JOUW JUDOCLUB OOK EEN LEUKE OF APARTE NEVENACTIVITEIT tekst : Christian Pierre
VOOR HAAR (JEUGD)LEDEN? GEEF ONZE MEDEWERKSTER SALLY DAN EEN SEINTJE VIA layout : Sally Scheers
SALLY.SCHEERS @JUDOVLAANDEREN.BE



